OBJECTIF B

Apprendre a cuisiner du gibier chassé avec un chef.
Formation proposée en partenariat avec le Lycée des Métiers Alexandre Dumaine
™ de Mdacon et le chef Stéphane Vassilyevitch.

AU PROGRAMME
En cuisine pour 4h avec le chef Stéphane Vassilyevitch. Les stagiaires sont
deux par poste, préparent 3 plats a partir du gibier provenant d'un atelier de
traitement et repartiront avec 2 portions de chaque plat.

EN OPTION, déjeuner au Lycée Dumaine :

Possibilité de déjeuner au restaurant d'application du Lycée sur réservation,
aupres de la FDC 71 lors de I'inscription.

Durée de la formation : 4hi5

Fin nov. / Début déc.
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